


TRAITEUR

PATISSIER

L'Aioli : Information concernant l'organisation de
votre réception Nous vous remercions de l'intérét
que vous manifestez pour notre établissement et

nous faisons suite a votre demande relative a
I'organisation de votre repas. C'est avec un grand
plaisir que nous serons heureux de mettre au point
votre réception.

Apéritif Pizzaladiére, Feuilleté, Toast Assortis Anchoiade Tapenade,

Pain surprise

Buffet

AIOLI COMPLET MORUE (EUFS BULOTS LEGUMES Carottes, haricots
vert, pommes de terre, choux fleur, Betteraves, pois chiches, fonds

d’artichauts, asperges.
AIOLI et MAYONNAISE

Dessert

Assortiment de Tartelettes de saison

prix par personne 27.00€



Poste Il COMPLEMENTS DE PRESTATION

Le service en supplément : Maitre d’hotel + serveurs
selon le nombre de convives Maitre d’hoétel chargé de la
mise en place, du service et de la remise de I'espace.

Nous apporterons le plus grand soin a 'accueil de vos
convives

Poste III LA VAISSELLE EN DUR:

Prix a la personne 5.60 € 1 Verre Elégance 19 cl,1 verre
Elégance 24 cl Assiettes repas et dessert, 1 jeu de couvert 1
Flute, 1 Tumbler, pichet a jus, serviettes Papier, sacs
poubelle, plateau de poste, seau, cuillere de service.

Poste IV Forfait cocktail :

6.80 € par personne Boissons : Cocktail champenois
Mojito Ou autre cocktail : (Punch, sangria, Spritz)
Boissons Soft : Coca, Jus de fruits, Perrier

Supplément Champagne : « Veuve Durant » 20,00€ HT la
Bouteille « Champagne MUMM » 38,00€HT la bouteille
Facturation du champagne a la bouteille consommée




